Mozzarella Caprese 9,00
Tomaten | Mozzarella mit Frischem Basilikum

Kleiner Beilagensalat 4.90
Gemischter Blattsaat der Saison | Gurken | Paprika |

Tomaten
Garnelenpfdnnchen 15.50
Mit Krautern | Knoblauch | Cherrytomaten
Rindercarpaccio 16.00

Lauwarm mit gelor-a+enen Frischen Champignor\s |
aeholaeHem Parmesaon | Salat

Salate als Haup+ﬂerich+

Gebackener Schafskadse 17.90
Mit Cher'r'y+oma+en | PaPrika | Zwiebeln | knoblauch |
leicht PiKanJr
Salat Maya 12,00

Gemischter Blattsalat der Saison [Vorderschinken
| Mozzarella |O|ivel’l | Ei

Salat Mediterrane 12.90
Gemischter Blatsalat der Saison | schafskase |

Thunfisch ‘ Oliven | roten Zwiebeln

Tomatencremesuppe 6.00
Hausgemacht | mit Feiner sahne | Krauter



Spaghetti Bolognese

Gemischtes Hackfeisch in TomatensopRe |
Parmesan
Spaghetti Carbonara
Ei | Speck | sahne | Parmesan

Penne Arrabiata
PikanJre Tomatenso[>e | Parmesan

Spaghetti Aglio e Olio con Peperoncino

Knoblauch | Olivenol | Chili | Parmesan

Lasagne Bolognese

Gemischtes Hack Fleisch |
Mozzarella Uberbacken

Tortellini Panna
mit Schinken | Parmesan | Sahnesauce

Vegetarische Pasta

Penne mit frischem Gemase |
Mozzarella Uberbacken

Frische Ravioli
Gefilt mit Ricota | Steinpilzen |

in Butteriksalbei | Parmesan

Tagliatelle

mit Lachs | Zucchini | in leichter Tomaten-

Sahnesof?e

17,50

12,00

17,00

17,00

17,90

12,50

12,90

13,20

14,90



Schnitzel Wiener Art
Jdgerschnitzel
Zwiebelschnitzel
Rahmschnitzel

Scaloppina al Gorgonzola
Schweineriucken mit Grorgonzola

Rumpsteak mit Krauterbutter
Rumpsteak mit gerosteten Zwiebeln

Rumpsteak mit Gorgonzolasouce

Rumpsteak Tagliata
In Scheiben 9eschni++ene«; RumPGJreak
mit Tomatensalat

13,00
14,90

14,90
13,90
16,50

27,90
28,90
29,50
29,50



Grappa 02c. 2,0

Grappa di Barolo - Sibona 0,2cL 6,50
Ein intensiver Duft mit viel Warze.
kraftvol Finessenreich und samtig
im Geschmack

Ramazzotti 02cL 3,50
Fernet 02cL 4,00
Baileys 02cL 4,50
Sambuca 0,2cL 3,50
Francelico 02cL 3,50
Limoncello 0o2ct 4,00

Alte Williams —Birne
Alte Marille

Haselnuss
Alte Himbeere

~ B
Birkenhof
Brennerei :

y
A /]
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Alle Pizzen sind mit Frischer Tomatensauce und Mozarela Iaelegf 30 ¢m

Margherita

Broccoli e Salmone

Lachs | Broceoli | mit Hollandaise - Sauce
Al Tonno

Thunfisch | rote Zwiebeln

Maya

mit Salami | Schinken | Prischen Champianons

Bruschetta s

mit zweierlei Tomaten | Z wiebeln | Prischen Krauter

Broccoli e Pecorino ( Schafskdse )
mit Frischem Brokkoli | schafskése | Oliven

Vegetariana
mit Frischem Gemise

Broccoli e Prosciutto
mit Prischem Brokkoli | Vorderschinken

Salsicia
mit itaienischer Wurst | Oliven | CherreromaJren |

Peperoni
Capricciosa
mit Sardellen | Artischoken | Kapern | Vorderschinken

Vier Jahreszeiten
Salami | Vorderschinken ‘ Prischen Champianons |

Peper‘oniwurs’r

Salmone
mit Spina+ | Lachs | Cherry+oma+en

Feta-Pizza
Peperoniwurer | Oliven | Zwiebeln | Schafskase

Pizza Peperoni
Peperoniwurst | Prischen Peperoni

9,0
13,50

12,50
12,00

12,00

17,50

12,50

12,00

12,50

12,90

12,90

13,50

12.00

17,00



Lachsfilet mit Senfsosse 22,90

Gebratenes Zanderfilet 21,90
Inh Clivenol 3elora+en mit Krauter

Penne Napoli 5,50
mit Tomatensauce und Parmesan
Tortellini Panna 6,50
mit Schinken | Parmesan | Sahnhesauce
Schnitzel Wiener Art 7,80

mit Pommes



DOLCE / DESSERT

Schoko-Kiichlein 7,90
mit einer Kuﬁel Eis

Tiramisu 6,90
hausgemach’r | mit Ob9+aar'ni+ur“

Créme Briilée 7,90
hau«;aemaclﬁ | mit O|a9+garni+ur




Gerolsteiner Medium

Gerolsteiner Still

—

Coca Cola | Cola Zero | Spezi
Fanta | Sprite

Schweppes Bitter Lemon

Schweppes Ginger Ale

Apfel | Mango | Rhabarber

Maracuja | Johannisbeere

Auch als Schorle

2,20
2,20

2,50

apps

—KELTEREVQDHESSEN—

,00

,00

, 00
, 00

, 80
, 80

, 00

, 50



Espresso 2,20

Latte macchiato 3,80
Cappuccino 3,30
Café americano 3,00
Chai- Latte 3,60
Pfefferminz-Tee 3,60
Ingwer-Zitrone Tee 3,60
Ingwer-Minze Tee 3,60
Pfefferminz-Tee 2,80
Mountain Herbs Krdutertee 2.80

Earl-Grey aromatisierter Schwarzer Tee 2,80



Pinto Grigio “ Venezie “
Passend zum Wein : Pasta, Gerichte
mit hellem Fleisch oder Fisch ,Suppen

Riesling “ Spreitzer”
l_elaendi@ aromatisch trocken
Passend zum Wein -
Vorspeisen , Salate hellem Fleisch

Hilda Bianco del Veneto

Passend zum Wein - Vorspeisen, Gerichte
mit hellem Fleisch oder Fisch

Italienischer Rosé
Perfekt in Kombination mit Suppen Kase

Weinschorle

6,50

7,50

7,00

7,20

4.80



Primitivo 7 .50
Passt PerPeId zu Pasta mit Tomatensauce gegriltem Fleisch
Lamm oder wlrzigem Kase

Montepulciano 6,00
Seine Vielsei’riake'ﬁr macht ihn zu einem idealen BeﬂIeHer
For viele Gerichte

Nero di A'vola 6,00

Der Wein ist ein unkomplizier+er Beglei’rer zu vielen
Gelegenheiten und Gerichten

Lambrusco 6,00
Perfekt in Kombination mit Pizza ,Pasta ,ﬂegrilH-em Fleisch




Bitburger vom Fass
Bitburger Alkoholfrei %]

Radler I5ito wﬁt
Benediktiner Hefeweizen Hell
Benediktiner Hell vom Fass
Benediktiner Weizen Dunkel
Benediktiner Weizen Alkoholfrei

Benediktiner Hell Alkoholfrei

Kult Land Hell vom Fass
Dein Bier von hier .

—

Tenediktiner

Weissbier

Apfelwein pur
Apfelwein gespritzt

3,30

3,30

3,30

Rapps

__KELTEREI@MI
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, 90

, 90

90
90
90

, 90
, 90
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Prosecco o1 5,50

Campari Soda 020 6,90
Campari Orange 02 6,90
Aperol Spritz 020 7,50
Prosecco | Aperol | Orangen | soda
Black Hugo 020 7,50
Prosecco | Johannisbeernektar | Limetten
| Minze | soda
Lillet Berry 020 7,50
Lilet Rosé | Beeren | Minze | Schweppes wild Ber‘r‘y
Ramazzotti Mio 0,2 7,50
Ramazzotti Rosato | Prosecco | Basiikum
Martini Bianco 0.2t 6,90
Sarti Spritz 02 7,50

Prosecco | Sarti Rosa | Limetten | Minze

Sanbitter Orange
Erdbeer-Spritz

Sparkling Rocco = “mavd

Alk.oholfreier Apﬁéi; AFgFI

ot



RESTAURANTE

mAay4

Wir heien Sie im Maya Restaurant herzlich
wilkommen und bieten Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt mit aemijﬂicher,f—amiliarer Atmosphare.
Lassen Sie sich voh uns verwohnen |

Soliten Sie Fragen zu unserer SpeisenKarte , den
Allergenen und Zusatzstoffen haben , stehen wir
lhnen gerne zur Ver‘(:dauna.

Auch konnen Sie nach unseren wochentlichen
EmpPethngen Praaen , die saisonal angepasst
werden .

Buon APPeJriJro

Restliche Essen einpacker\ -\/erpackuna. |5

EC -Karte adb 25€



Sie konnen Fir Ihre Feste und Feierlichkeitein z . B.
Geburtstag , Weihnachtsteier , FirmenFeier , etc.
auch eine Tisch buchen .

Oder nutzen Sie doch einfach unseren Catering-
Service : Buffet oder a- la- carte .

Damit das Event in Ihren Raumlichkeiten ein voller
und unvergesslicher ErPo\a wird.

Ab 10 Personen machen wir auch Indisches Essen zu
lIhrer Feier

mAay4

RESTAURANTE (=f PIZZERIA



	ANTIPASTI  -VORSPEISEN
	Mozzarella Caprese
	9,00

	Kleiner Beilagensalat
	4.90
	15.50

	Garnelenpfännchen
	Rindercarpaccio
	16.00
	Salate als Hauptgericht

	Gebackener Schafskäse
	11.90

	Salat Maya
	12,00
	12.90

	Salat Mediterrane
	Alle Vorspeisen werden mit Pizzabrot serviert Dressing. Hausgemachte Senf-Vinaigrette | oder Joghurt Dressing
	ZUPPEN -SUPPEN

	Tomatencremesuppe
	6.00
	PASTA

	Spaghetti Bolognese
	Gemischtes Hackfleisch in Tomatensoße | Parmesan

	Spaghetti Carbonara
	Ei | Speck | Sahne | Parmesan

	Penne Arrabiata
	pikante Tomatensoße | Parmesan

	Spaghetti Aglio e Olio con Peperoncino
	Knoblauch | Olivenöl | Chili | Parmesan

	Lasagne Bolognese
	Gemischtes Hackfleisch |
	Mozzarella überbacken

	Tortellini Panna
	mit Schinken | Parmesan | Sahnesauce

	Vegetarische Pasta
	Penne mit frischem Gemüse |
	Mozzarella überbacken

	Frische Ravioli
	Gefüllt mit Ricotta | Steinpilzen |  in Butter&Salbei | Parmesan

	Tagliatelle
	mit Lachs | Zucchini | in leichter Tomaten- Sahnesoße

	CARNE DI SUINO.        .    SCHWEINEFLEISCH
	COTOLETTE  -SCHNITZELGERICHTE
	Schnitzel Wiener Art
	13,00

	Jägerschnitzel
	14,90

	Zwiebelschnitzel
	14,90

	Rahmschnitzel
	13,90

	Scaloppina al Gorgonzola
	16,50
	Beilagen : Pommes und Salat
	CARNE DI BOVINO
	RINDFLEISCH
	Wir verwenden ausschließlich argentinisches Rumpsteak 220 g


	Rumpsteak
	27,90
	mit Kräuterbutter
	28,90
	29,50
	29,50


	Rumpsteak
	mit gerösteten Zwiebeln

	Rumpsteak
	mit Gorgonzolasauce

	Rumpsteak Tagliata
	Beilagen :Kartoffeln und frisches Gemüse der Saison
	GRAPPA
	5,0


	Grappa
	Grappa di Barolo - Sibona
	6,50
	Ein intensiver Duft mit viel Würze.      kraftvoll,finessenreich und samtig  im Geschmack

	DIGESTIF

	Ramazzotti
	3,50
	4,00

	Fernet
	Baileys
	4,50

	Sambuca
	3,50

	Francelico
	3,50

	Limoncello
	4,00
	in der Sommermonten


	3,80
	Alte Williams —Birne
	Alte Marille
	Haselnuss
	Alte Himbeere
	PIZZE / PIZZA
	Alle Pizzen sind mit frischer Tomatensauce und Mozarella belegt. 30 cm


	Margherita
	9,0

	Broccoli e Salmone
	13,50
	Lachs | Broccoli | mit Hollandaise - Sauce


	Al Tonno
	12,50
	Thunfisch | rote Zwiebeln


	Maya
	12,00
	mit Salami | Schinken | frischen Champignons


	Bruschetta
	12,00
	mit zweierlei Tomaten | Zwiebeln | frischen Kräuter


	Broccoli  e Pecorino ( Schafskäse )
	11,50
	mit frischem Brokkoli | Schafskäse | Oliven


	Vegetariana
	12,50
	mit frischem Gemüse


	Broccoli e Prosciutto
	12,00
	mit frischem Brokkoli | Vorderschinken

	12,50

	Salsicia
	mit italienischer Wurst | Oliven | Cherrytomaten |  Peperoni

	Capricciosa
	12,90
	mit Sardellen | Artischoken | Kapern | Vorderschinken


	Vier Jahreszeiten
	12,90
	Salami | Vorderschinken | frischen Champignons | Peperoniwurst


	Salmone
	13,50
	mit Spinat | Lachs | Cherrytomaten


	Feta-Pizza
	12.00
	Peperoniwurst | Oliven | Zwiebeln | Schafskäse


	Pizza Peperoni
	11,00
	Peperoniwurst | frischen Peperoni

	PESCE / FISCH

	Lachsfilet mit Senfsosse
	Gebratenes Zanderfilet
	In Olivenöl gebraten mit Kräuter
	Beilagen :Kartoffeln und frisches Gemüse der Saison
	BAMBINI

	Penne Napoli
	mit Tomatensauce und Parmesan

	Tortellini Panna
	mit Schinken | Parmesan | Sahnesauce

	Schnitzel Wiener Art
	mit Pommes
	Nur für Kinder bis 12 Jahren
	DOLCE / DESSERT

	Schoko-Küchlein
	mit einer Kugel Eis

	Tiramisu
	hausgemacht | mit Obstgarnitur

	Créme Brûlée
	hausgemacht | mit Obstgarnitur
	ALKOHOLFREIE GETRANKE

	Gerolsteiner Medium
	3,00
	6,00

	Gerolsteiner Still
	3,00
	6,00

	Coca Cola | Cola Zero | Spezi
	2,20
	4,00

	Fanta | Sprite
	2,20
	4,00

	Schweppes Bitter Lemon
	3,80

	Schweppes Ginger Ale
	3,80
	SAFTE VON RAPPS

	Apfel  |  Mango  | Rhabarber
	2,90
	5,00

	Maracuja |  Johannisbeere
	Auch als Schorle
	2,50
	4,50

	Espresso
	Latte macchiato
	Cappuccino
	Café americano
	Chai- Latte
	Pfefferminz-Tee
	Ingwer-Zitrone Tee
	Ingwer-Minze Tee
	Pfefferminz-Tee
	Mountain Herbs Kräutertee
	Earl-Grey aromatisierter Schwarzer Tee
	VINI. - WEINE
	WEISSWEINE 0,2L

	Pinto Grigio “ Venezie “
	6,50

	Riesling “ Spreitzer”
	7,50

	Hilda Bianco del Veneto
	7,00
	ROSÉWEINE 0,2L

	Italienischer Rosé
	7,20

	Weinschorle
	4.80
	VINI  - WEINE
	ROTWEINE  0,2L

	Primitivo
	7,50

	Montepulciano
	6,00

	Nero di A’vola
	6,00

	Lambrusco
	6,00
	BIER

	Bitburger vom Fass
	3,30
	4,90

	Bitburger Alkoholfrei
	3,30

	Radler
	3,30
	4,90

	Benediktiner Hefeweizen Hell
	4,90

	Benediktiner Hell vom Fass
	4,90

	Benediktiner Weizen Dunkel
	4,90

	Benediktiner Weizen Alkoholfrei
	4,90

	Benediktiner Hell Alkoholfrei
	4,90

	Kult Land Hell  vom Fass
	3.60
	4,90
	Dein Bier von hier .
	APFELWEIN

	Apfelwein pur
	3,00
	5,00

	Apfelwein gespritzt
	2,50
	4,50
	APERITIVI / APERRITIFE

	Prosecco
	5,50

	Campari Soda
	6,90

	Campari Orange
	6,90

	Aperol Spritz
	7,50
	Prosecco | Aperol | Orangen | Soda

	Black Hugo
	7,50
	Prosecco | Johannisbeernektar | Limetten  | Minze | Soda

	Lillet Berry
	7,50
	Lillet Rosé | Beeren | Minze | Schweppes Wild Berry

	Ramazzotti Mio
	7,50
	Ramazzotti Rosato | Prosecco | Basilikum

	Martini Bianco
	6,90

	Sarti Spritz
	7,50
	Prosecco | Sarti Rosa | Limetten | Minze
	APERITIVI / APERRITIFE
	Alkoholfrei


	Sanbitter Orange
	6,90

	Erdbeer-Spritz
	6,90

	Sparkling Rocco
	6,90
	Alkoholfreier Apfel- Aperitivo aus Südtirol

	Herzlich willkommen
	Buon Appetito
	EC -Karte ab 25€
	Sie können für Ihre Feste und Feierlichkeitein z . B. Geburtstag , Weihnachtsfeier , FirmenFeier , etc. auch eine Tisch buchen . Oder nutzen Sie doch einfach unseren Catering- Service : Buffet oder à- là- càrte .  Damit das Event in Ihren Räumlichkeiten ein voller und unvergesslicher Erfolg wird.
	Ab 10 Personen machen wir auch Indisches Essen zu Ihrer Feier

